
  

 

 

La vinification est classique,  avec une macération d’une vingtaine de jours, mais conduite 

avec douceur de manière à extraire les tanins les plus fins, tout en conservant le fruit et 

l'élégance qui caractérisent cette cuvée. Élevage en cuve. 

 

 

 

Température de service  

17°C 

 

 

 

Les classiques : apéritif, viandes blanches, charcuterie, fromages. 

Les originaux : poulet rôti, confit de canard, tarte aux légumes, comté. 

 

Millésime  

2018 

 

Ce vin rouge tient son charme de l’équilibre entre ses saveurs fruitées et sa puissance. Petit Baron 

rouge naît sur un vignoble préservé. Ici, une petite chouette protégée s’épanouit. Elle est devenue 

gardienne de notre vignoble et nous a inspiré ce vin.  

1% du chiffre d’affaires de Petit Baron est reversé au collectif 1% for the Planet, en soutien 

d’initiatives environnementales à travers le monde. Petit Baron existe aussi en rosé et en blanc. 

 
Cépages  

Merlot, Cabernet Franc,  

Cabernet Sauvignon 

 

 

Sols  

Argilo-calcaires 

 

 

Appellation   

Buzet 

 

VINIFICATION 

DÉGUSTATION 

SUGGESTIONS D’ACCORDS 

Nez :  

Expressif sur des notes de fruits 

rouges et noirs biens mûrs avec 

de délicates et subtiles nuances 

épicées.  

Robe :  

Rouge soutenu. 
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Le vin symbole de notre engagement. 

Bouche :  

Beaucoup de charme en attaque. 

L’amplitude du milieu de bouche 

est bien soutenue par une finale 

longue, charnue et pleine de 

finesse. Vin élégant. 

 

Léger 

 
Puissant 

 
Fruité 

 

Boisé 

 

Les Vignerons de Buzet, coopérative responsable et innovante, engagée dans la RSE depuis 2005. 

 


